FEVRIER

Nous avons fait de la cuisine. Nous avons préeparé des petites
galettes. Nous les avons mangées quand nous avons fété les
anniversaires des enfants nés en janvier et fevrier.

Merci aux grands-parents et a Marie-Christine
pour leur participation !

JOYEUX ANNIVERSAIRE

Léa, Juliette et Ylann (4 ans) - Kaylan et Siméon (5 ans)



LES GALETTES DU FETIT CHAFERON ROUGE
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250 g 100 g Y% sachet 1 ceuf entier 125 g de lavanile
de farine de sucre de levure + 1 jaune de beurre en poudre

|LES USTENSILES

Pourla derure : 1 jaune d'eeut
dilué dans un pew d'eaw
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un saladier

UN WEITE MEesureur
ou une balance

une cuillére unrouleau é

une fourchette

un pinceau

de cuisine patisserie

un empaorte-
piece [ouun vems)

un four
du papier cuisson
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Dans un saladier, mélange la farine,
la levure, e sucre
&t une pincée de vanille en poudre.
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puis |'ceuf entier + un jaune.
Travaille avec les doigts
pour former une boule de piite.

Ajoute le beurre ramolli coupé en morceaux

sur un plan de travail faring, étale la péte

avec un emporte-piéce.

avec le rouleau puis découpe des galettes

Pose les galettes sur une plaque
recouverte de papier cuisson.

Dore les galettes au jaune d'ceuf
& 'aide du pinceau puis dessine des
croisillons avec le dos d'une fourchette.

pendant 12 & 15 minutes jusqu'd ce
que les galettes scient bien dorées.

Fais cuire dans un four préchaufié & 170°C
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