Atelier cuisine
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Lave et épluche les pommes.

Coupe les pormmes en
petits morceaux.

Dans un saladier, mélange le yaourt,
la farine, la levure, le sucre,
le sucre vanillé et 'huile.

Casse les ceufs et gjoute-les

ala péte.

Ajoute les morceaux de pormmes
et mélange.

Verse la pate dans un moule.

Fais cuire au four a 180°C
pendant 30 minutes.

o



